Genussvoller Herbst

Yorspeisen

Sellerie-Apielsalai mil Baumniissen
14.50

Niisslisalai an Honig-Sanddornvinaigrette mit gehacktem Ei
12.50

Niisslisalal an Honig-Sanddornvinaigrette mit Ei, Speck und Brolcroiitons
15.00

Hirsehtalar mit Dorrapfel und mit glutenireiem Kiirbiskernbrot
18.50

Wildschwein-Rohschinken mit Feigen und Ziegenkiise-Bruschetla
17.50

Steinpilzsuppe mit Blitterteighaube
14.50

Haupigerichte *

Wildhackiétsehli an Preiselbeerjus mit Salbeispitzli und Herbstgemiise
34.00

Wildschweinfileis an Steinpilzrahmsauce mit Schupfnudeln und Herbsigemiise
39.00

Hirschracks an Holunderjus mit Gin, auf Rotkraut mit gelriifiellem Kartoifelstock
48.00

Rehgeschnelzelies an Wildjus mit Zwelschgen und Steinpilzen, Schupinudeln und Herbsigemiise
42.00

Rehriicken am Stiick gebraten an Holunderjus mit Steinpilzen, Spitzli und Herbsigemiise
51.00

Fasanenbrust an Wildjus mit Whisky auf Rosenkohl mit Trauben und Kiirbisrisotto
36.00

Yegelarischer Herbst

Herbsiteller mit Herbstigemiise, Marroni, Pilze und Schupfnudeln
32.00

Steinpilzrisotlo mit gebratenem Halloumi
32.00

Spétzlipianne glutenirei mit Herbsigemiise
32.00

Fleischdeklaration: Hirsch Schweiz. Reh und Wildschwein, Deutschland. Fasan Schottland



