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Genussvoller Herbst  
 

Vorspeisen 
 

Sellerie-Apfelsalat mit Baumnüssen 

14.50 

Nüsslisalat an Honig-Sanddornvinaigrette mit gehacktem Ei 

12.50 

Nüsslisalat an Honig-Sanddornvinaigrette mit Ei, Speck und Brotcroûtons 

15.00 

Hirschtatar mit Dörrapfel und mit glutenfreiem Kürbiskernbrot 

18.50 

Wildschwein-Rohschinken mit Feigen und Ziegenkäse-Bruschetta 

17.50 

Steinpilzsuppe mit Blätterteighaube 

14.50 

           Hauptgerichte  
 

Wildhacktätschli an Preiselbeerjus mit Salbeispätzli und Herbstgemüse 

34.00 

Wildschweinfilets an Steinpilzrahmsauce mit Schupfnudeln und Herbstgemüse 

39.00 

Hirschracks an Holunderjus mit Gin, auf Rotkraut mit getrüffeltem Kartoffelstock 

48.00 

Rehgeschnetzeltes an Wildjus mit Zwetschgen und Steinpilzen, Schupfnudeln und Herbstgemüse 

42.00 

Rehrücken am Stück gebraten an Holunderjus mit Steinpilzen, Spätzli und Herbstgemüse 

51.00 

Fasanenbrust an Wildjus mit Whisky auf Rosenkohl mit Trauben und Kürbisrisotto 

36.00 

 

Vegetarischer Herbst 
 

Herbstteller mit Herbstgemüse, Marroni, Pilze und Schupfnudeln 

32.00 

Steinpilzrisotto mit gebratenem Halloumi 

32.00 

Spätzlipfanne glutenfrei mit Herbstgemüse  

32.00 

 

Fleischdeklaration: Hirsch Schweiz. Reh und Wildschwein, Deutschland. Fasan Schottland 


